
 

 

 

 

Menù SPARKLING 

 

 

 

 

 

 

 

L’Antico Uliveto è il luogo perfetto per festeggiare al meglio  

il tuo compleanno, la tua laurea o semplicemente un evento speciale. 

 

Immerso in una suggestiva scenografia con un rigoglioso parco esterno,  

è la location perfetta per rendere unico il tuo giorno. 

 

Il menù è fatto su misura, preparato solo ed esclusivamente  

con prodotti accuratamente selezionati. 

 

Il Ristorante dell’Antico Uliveto ti dedica  

tutta la sua esperienza per regalarti  

un banchetto personalizzato ed esclusivo. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 



 

PROPOSTA MENU’ A BUFFET 

 

L’Isola Del Beverage 

Acqua, vino bianco e rosso, birra, bibite, cocktail alcolici e non alcolici 
 

L’Isola Del Food 

Bruschette miste 
Finger Food (10 assortimenti) 

Selezione di salumi e prosciutto 
Torta salata 

 

Primo piatto a scelta tra:  

Cannelloni al ragù bianco di carne 
Pennette all’arrabbiata 

Ravioli di ricotta e spinaci saltati in padella con speck e zucchine 
Sedanini al fumè 

Strozzapreti alla Norcina 
Vincisgrassi 

 

Secondo piatto a scelta tra:  

Carne mista alla brace  
 Carrè di maiale 

Galletto speziato alla griglia  
Gran Fritto di carne 

Stinco di maiale e ratatouille  
Stinco di vitello alla birra 

 

Contorno a scelta tra:  

Frittura Marchigiana (olive ripiene/carciofi/zucchine/melanzane/carote/cremini fritti)  
Patate al forno 

 Patate fritte stick 
 Verdure gratinate  
Verdure grigliate 

 
 

€ 40,00 a persona 
 

Servizi Inclusi 

Consumo illimitato delle bevande durante il pasto 
Sala riservata ed in esclusiva per un minimo di 25 ospiti 
Disposizione tavoli personalizzata 
Bambini da 0 a 3 anni sono gratuiti, da 4 a 8 anni 50% di sconto 

Tolleranza del 1% per gli invitati mancanti    
Acconto richiesto alla conferma 10% 
 

Servizi  a Richiesta 

Sala riservata per numero ospiti inferiore a 25        € 200 
Allestimento sala che comprende: Fiocchi di organza sulle sedie, candeline e glitter sul tavolo, nastrini in raso  
su tovaglioli      fino a 30 persone € 100  da 30 a 50 persone € 150 
Torta           a persona   €     5 
Buffet di dolci e frutta        a persona   €   15  
Servizio American Bar con cocktail          fino a 30 persone € 200  da 30 a 50 persone € 300 
 

Servizi Esclusi 

Addobbi floreali, intrattenimento musicale, SIAE e tutto quanto non indicato nei servizi inclusi 
 
 
 
 
 
 
 



 

PROPOSTA MENU’ SERVITO 
 

Antipasto a scelta tra: 

Bob Bon di patate e mandorle con cuore di ciauscolo, crema di formaggio, pancetta croccante 
Cialde di grana con verdure arrostire, rosellina di speck e bocconcini di salumi 

Selezione di salumi e prosciutto con caprese nel cestino di pane   
Selezione di formaggi con le marmellate di ortaggi, il miele grezzo, la sapa 

Sottile di coniglio farcito su salsa verde, ratatouille di verdure dell’orto 
 

Primo piatto a scelta tra:  

Cannelloni al ragù bianco di carne  
Gnocchetti con la papera   
Pappardelle al cinghiale  
Pennette all’arrabbiata 

 Ravioli di ricotta e spinaci saltati in padella con speck e zucchine 
Risotto ai funghi 
Sedanini al fumè 

Strozzapreti alla Norcina 
Vincisgrassi 

 

Secondo piatto a scelta tra:  

Carne mista alla brace  
Carrè di maiale 

Galletto speziato alla griglia 
Gran fritto di carne 

Maialino croccante lardato alle spezie servito su gueridon (minimo 30 persone) 
 Stinco di maiale e ratatouille 

Stinco di vitello alla birra 
 

Contorno a scelta tra:  

Frittura Marchigiana (olive ripiene/carciofi/zucchine/melanzane/carote/cremini fritti)  
Patate al forno 

 Patate fritte stick 
 Verdure gratinate 
Verdure grigliate 

 

Bevande 

Acqua, vino bianco e rosso, birra, bibite 
 
 

€ 45,00 a persona 

 

Servizi Inclusi 

Consumo illimitato delle bevande durante il pasto 
Sala riservata ed in esclusiva per un minimo di 25 ospiti 
Disposizione tavoli personalizzata 
Bambini da 0 a 3 anni sono gratuiti, da 4 a 8 anni 50% di sconto 

Tolleranza del 1% per gli invitati mancanti    
Acconto richiesto alla conferma 10% 
 

Servizi  a Richiesta 

Sala riservata per numero ospiti inferiore a 25        € 200 
Allestimento sala che comprende: Fiocchi di organza sulle sedie, candeline e glitter sul tavolo, nastrini in raso  
su tovaglioli      fino a 30 persone € 100  da 30 a 50 persone € 150 
Torta semifreddo o millefoglie       a persona   €     5 
Buffet di dolci e frutta        a persona   €   15  
Servizio American Bar con cocktail          fino a 30 persone € 200   da 30 a 50 persone € 300 
 

Servizi Esclusi 

Addobbi floreali, intrattenimento musicale, SIAE e tutto quanto non indicato nei servizi inclusi 


